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RAVINTOLA PROJEKTI V. 2007
Kalatuotteiden ja salaatin laatu

YLEISTA

Forssan seudun terveydenhuollon kuntayhtyman terveysvalvonta toteutti marras-
joulukuun aikana projektin, jossa tarkastettiin kalatuotteiden ja salaattien omaval-
vontaa ja laatua. Tarkastus ja naytteenotto suoritettiin 9 ravintolassa. Naytteita
otettiin 16 , joista kalanaytteita oli 7 ja salaattinaytteitd oli 9.

Tarkastuksella mitattiin kalan ja salaattien sailytys/tarjoilulampdtiloja, tarkastettiin
omavalvonnan kirjauksia, kalatuotteiden ja salaatin osalta kuvausta omavalvonta-
suunnitelmassa (vastaanotto, sailytys, tarjoilu, laadunvarmistus ja asiakasvalituk-
set), omavalvontasuunnitelman péaivitysta ja onko omavalvonnan toimivuutta ar-
vioitu.

TULOKSET

Kalatuotteet
Kalanaytteista 3 oli savustettua lohta, 2 oli raakaa meri- tai kirjolohta ja 2 graavi-
suolattua lohta.

Naytteiden lukuméaara 7 kpl
lausunto:
naytteen hygieeninen laatu tutkitulta osin hyva 6 kpl

naytteen hygieeninen laatu on mikrobien kokonaisluku-
maaran osalta heikentynyt 1 kpl

naytteen hygieeninen laatu on mikrobien kokonaisluku-
maaran osalta huono 0 kpl

Sailytys/tarjoilulampdtilat

Kaikissa kohteissa tarjoilulampdtila oli riittavan kylma (<+12°C). Vaihteluvali +6,6-
10,4°C.

Raa’an kalan sailytyslampdtila oli liian korkea kahdessa kohteessa. Sailytyslam-
potilojen vaihteluvali oli +1,4-6°C . Vaatimus raa’alle kalalle 0-+3°C ja kypsélle
+8°C.
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Salaatti

Omavalvontasuunnitelman kattavuus ko. aihealueen osalta

Kahdessa omavalvontasuunnitelmassa kuvaus on kattava. Muissa kuvaus on
puutteellinen tai se puuttuu joltain osin kokonaan.

Omavalvonnan toteutus
Misséan tarkastetussa kohteessa omavalvonnan kirjauksia ei oltu tehty kaikelta osin. Jo-
kaisessa kohteessa omavalvonnan kirjauksia oli tehty jonkin verran.

Salaattindytteista 2 oli perunasalaattia, 2 pastasalaattia, 2 porkkanaraastetta, 1
kaali paprikaraaste, 1 vihersalaatti ja 1 katkarapusalaatti.

Naytteiden lukumaara 9 kpl
lausunto:
naytteen hygieeninen laatu tutkitulta osin hyva 8 kpl

naytteen hygieeninen laatu on mikrobien kokonaisluku-
maaran osalta heikentynyt 1 kpl

naytteen hygieeninen laatu on mikrobien kokonaisluku-
maaran osalta huono 0 kpl

Sailytys/tarjoilulampdtilat

Kaikissa kohteissa tarjoilulampdtila oli riittavan kylma (<+12°C)

Omavalvonta suunnitelman kattavuus ko. aihealueen osalta

Kahdessa kohteessa valvonta oli kuvattu kaikilta osin kattavasti. Muissa oli kuva-
us tehty joiltain osin kattavasti, mutta jokin osio oli puutteellinen tai kuvaus puuttui
kokonaan.

Omavalvonnan toteutus

Yhdesséa kohteessa kirjauksia on tehty sdannollisesti ja toimenpiderajan ylityksiin
on reagoitu. Kaikissa muissa kohteissa omavalvonnan toteutus on puutteellinen
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TULOSTEN TARKASTELU
Tuoreiden kalojen sailytyslampadtilat olivat kahdessa tapauksessa lilan korkeat.
Salaattien tarjoilu ja sailytyslampotiloissa ei ollut huomautettavaa. Omavalvonnan

kuvauksen kattavuudessa ja kaytannon toteutuksessa oli runsaasti puutteita.
Puutteiden osalta kohteille annettiin kirjallinen korjauskehotus.

Yhteenvedon laatija:

Juha Jarvinen, terveystarkastaja
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